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LES CREATIONS PATISSIERES
DE LA ROMAINVILLE



de tradition patissiere

Depuis 1949, La Romainville s'attache
a conserver les valeurs de son
fondateur : la passion du métier, un
véritable savoir-faire et la qualité des
recettes proposées. Nos patissiers
confectionnent  eux-mémes  les
génoises et les pates, les mousses et
les cremes. Chaque gateau est
nappé, garni de fruits et décoré a la
main avec le plus grand soin pour
vous offrir qualité et fraicheur.



Créations Patissiéres

Collection 2024

Créateur de gateaux familiaux et festifs
personnalisés, La Romainville propose une large
gamme de pieces montées et wedding cakes,
enrichie d'une offre de cocktails sucrés et salés
pour accompagner tous les grands moments d'une
vie. Le dessert constitue un moment clé de Ia
réussite de votre réception. Tres attendu par les
invités, c'est aussi le moment dimmortaliser votre
évenement autour d'une piece montée ou d'un
buffet riche en saveurs.
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Les Wedding Cakes

I

Le Wedding cake nous vient
des Etats-Unis et ne cesse de
conquérir de plus en plus de
futurs mariés. Ce dessert a
"étages" séduit par sa
silnouette architecturale et sa
pate a sucre immaculée,
dissimulant une génoise
moelleuse garnie de creme
onctueuse.

La Recette ...

Tous nos wedding cakes sont composés d’une

créme légere - 5 parfums au choix - et d’une N
& P Les patissiers de La

Romainville vous
proposent ce somptueux
gateau dans une variété
de parfums et de décors
originaux et
personnalisables, assortis
a votre théme de mariage
pour faire du dessert un
moment de partage
inoubliable !

génoise nature ou chocolat, recouverts d’une fine
couche de pite a sucre.
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Scarlett Orchidées

399,90 €
449,90 €

499,90 €

3 étages
70 a 80 parts

4 étages base factice
70 a 80 parts

4 étages
140 a 160 parts

399,90 € 3 étages

70 a 80 parts
4 étages base factice
449190 € 70 a 80 parts

4 étages

499,90 € 140 a 160 parts

Scarlett Roses




149,90 €
399,90 €
449,90 €

499,90 €

Diamant

2 étages
24 332 parts

3 étages
70 a 80 parts

4 étages base factice
70 a 80 parts

4 étages
140 a 160 parts

149,90 €

399,90 €

2 étages kﬁm . v‘;
St

24 3 32 parts

3 étages
70 a 80 parts

4 étages base factice
70 a 80 parts

4 étages
140 a 160 parts



Marilyn a Ruban i’*

399,90 € 3 ¢teees

70 a 80 parts
4 étages base factice
449!90 € 70 a 80 parts

4 étages

49990 € 1402 160 parts

Cablhts

Marilyn a Fleurs

399,90 €  3ewees

70 a 80 parts
4 étages base factice
449'90 € 70 a 80 parts

4 étages
140 a 160 parts



Autres Créations ...

Naked Wedding Cake 14900€ 200

24 3 32 parts




Les Pieces Montées

Plébiscitée lors des repas de
mariage, la piece montée grace
a son support rigide, permet de
proposer une palette étendue
de saveurs et de textures pour
un effet spectaculaire lors de la
présentation.

A base de crémes, de mousses,
d'entremets ou de charlottes,
sublimée de fleurs, de rubans
ou de fruits, vous trouverez
nécessairement la votre |

Les Recettes

Les patissiers de La Romainville vous proposent des
pieces montées aux recettes variées. Retrouvez en
pages suivantes Nos pieces montées composées de
génoise et créme légere.




Les Pieces Montées

- génoise & créme légere, 5 parfums au choix -

Romantica Bella Rosa™***
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Romantica  Bella Rosa  Elégance

3étages-20a30parts 149,90 € 149,90 € 19990€  Délicatement

; . décorée de ﬂeurs
4 étages - 40 350 parts 199,90 € 199,90 € 29990€ o
5 étages - 70 a 80 parts 249,90 € 249,90 € 399,90 €

unefine couche de
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Les Choux & Croquembouches

Pour les amoureux de la
tradition, voici nos pieces
montées de choux, également
appelés "Croquembouches".

Patisserie imaginée par le chef
francais Antonin Caréme au
début du XIXeme siécle, le
"crogue-en-bouche" doit son
appellation au sirop de sucre
utilisé pour glacer les choux, qui
leur procure cette texture
croquante et ce goQt sucré et
délicat.

La Recette

Nos choux sont garnis de créme mousseline parfumée a la vanille et
recouverts de caramel dans le respect de la tradition patissiére.
Nous recommandons 3 4 4 choux par invité.
Découvrez ci-aprés nos créations aux décors variés.

le Crogquembouche traditionnel
le Croquéglise

le Berceau

le Coeur choux

le Plateau de choux
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Le Croquembouche

- traditionnel -

w - Accordez [a

couleur des roses
F oo en sucre d votre
theme

Une piece montée de choux 40 choux - soit 10 parts ....... 99,90 €
croustillants et caramélisés, sur 80 choux - soit 20 parts ....... 149,90 €
un socle de biscuit sablé, décoré 120 choux - soit 30 parts ....... 199,90 €
de fleurs. 160 choux - soit 40 parts ....... 249,90 €

200 choux - soit 50 parts ....... 299,90 €
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Les Créations de Choux

- g
Croquéglise g[agage blanc ou b L -
146 choux - soit 36 parts ....... 249,90 € rose, 5 couleurs de

f[eurs au choix.

Coeur Choux
64 choux - soit 16 parts ....... 149,90 €

Plateau de Choux

20 choux ....... 29,90 £



Les Macarons

Toujours trés appréciés, les
macarons apporteront de la
couleur et de la modernité a
votre buffet de desserts.

La piece montée de
macarons présente
également I'avantage

de ne nécessiter aucune
découpe.

La Recette

Ce petit gateau a 'amande pourvu d’une délicate corolle, a la

fois croustillant et fondant grice a sa ganache parfumée de mille

et une saveurs reste un incontournable des tables de féte.

Présentés sur leurg:‘i}?o
plateau, no% aca

parfaicemefit votre

*

hide ou en
ipléteront
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La Piéce Montée de Macarons

Nos macarons sont _présentés en
assortiment de 6 ymfums gourmanfs :
chocolat, vanille, framboise, café,

pistache et citron.

Le Plateau
36 macarons ....... 27,90€

B

&,
Le Présentoir 91 macarons . 7 étages ........... 149,90€
36 macarons ....... 34,90€ 191 macarons . 10 étages ....... 249,90€
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Les Gateaux de Réception

- grands formats et décors 4 personnaliser -

Avec leurs décors de féte a Jnersonmz[iser de votre  propre
message ou de votre photo et leur format généreux
gusqu’d 64 farts), ils attireront tous les regarc{s lors de
Vos re’cgptions.

68&”601{}9 d'invités ?

nous avons le gdteau
qu'i[ Vous faut !

Craqueline

Croquant chocolat au lait
et noisette, bavaroise et

génoise chocolat, glacage
et décors chocolat.

Framboisine

Créme mousseline
framboise,
délicieuses brisures
de framboise et
génoise noix de coco.

i .
i 28 a 32 parts ...... 94,90€

A #5664 parts ... 159,90€




Les Gateaux de Réception

- grands formats et décors 4 personnaliser -

.ﬂ‘:— ! ] ﬁ
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Fraisier

Une créme fraisier
onctueuse, une génoise
nature savoureuse, de
véritables morceaux de
fraises fraiches, et de
jolies amandes effilées
pour un dessert
gourmand.

Framboisier

une creme framboisier onctueuse,
une génoise nature savoureuse,
de véritables framboises, le tout
enrobé d'éclats de noisette.

28 a 32 parts ...... 99,90€
56 a 64 parts ... 169,90€




Les Gateaux de Réception

- grands formats et décors 4 personnaliser -

Léonardo

Une génoise nature, imbibée
d'un léger sirop, garni d'une
délicieuse creme subtilement
parfumée a la noisette.

Marco Polo

Une génoise légere et moelleuse au
cacao, humidifiée d'un léger sirop et
entremélée d'une creme chocolatée
onctueuse et savoureuse

24 332 parts ... 94,90€
48 a 64 parts .... 159,90€

Saint-Michel

Une délicieuse patisserie composée
d'une génoise nature légere et
moelleuse, d'un sirop et d'une creme
vanille onctueuse et savoureuse.



Verrines Classiques

5 variétés incontournables :
Fraise-Litchi, Praliné-Caramel, Café-Vanille,
"0 chocolat, Framboise et fromage blanc

Tl . 25 pieces . 34,90€

Verrines
Tout Fruit

5 parfums fruités : abricot-pistache,
mangue-caramel, passion-fraise, ananas-coco,

citron-framboise. 25 pieces . 39,90€
B

{idiaf oy,
AGrementer 1y,

mm{y bar |

Verrines Bonbons

retrouvez les célébres bonbons de
votre enfance en 5 parfums gourmands
25 pieces . 34,90€
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Les Bouchées Sucrées

la toucﬁafem've et
colorée 4 Votre

buffet |

Plateau de Petits Fours sucrés
Composition de 9 variétés
53 pieces . 44,90€

19



les Piéces de

Cocktail Salé

Alaane . Parce que les apéritifs ou cocktails
A 4 6\ dinatoires sont aujourd’hui trés
, —— A y tendances, optez pour un cocktail
o e e x salé signé La Romainville.

Mini Tortillas Garnies
48 pieces
34,90 €

Petits fours Tradition
54 pieces
4490 €

Mini Club-Sandwichs

20 piéces Plateau Végétarien

29,90 € 54 pieces
44,90 €

Des mini burgers aux mini tortillas en passant par
nos Jvetits fours tradition, La Romainville vous offre
un large choix pour composer votre buffet.

20



Les Accessoires

Découvrez dans nos boutiques une
gamme variée d'accessoires, pour
décorer vos desserts, et les rendre
uniques.

Plagues Nougatine a personnaliser

des 7,90 €
Bougies Fontaines
longue durée
des 4,00€
Figurines

des 5,00€

4
Plaques en pate d'amande a personnaliser
des 7,90 €


https://www.laromainville.fr/cocktails-sales/664-51772-encas-brioches.html#/56-parts-24_pieces
https://www.laromainville.fr/cocktails-sales/664-51772-encas-brioches.html#/56-parts-24_pieces

Les Dragées

Découvrez nos dragées,
envrac ou
conditionnées dans leur
petit pochon.

A >

Dragées au chocolat

1 kg - soit environ 350 pieces - 18,00€
Pochons de dragées en Organdi

Dragées aux amandes 1,50€ le pochon contenant 7 dragées

1 kg - soit environ 350 pieces - 21,90€

Coloris disponibles : bleu, rose ou blanc Coloris disponibles : bleu, rose ou blanc

22



Informations pratiques

Tous nos desserts sont réalisés sur commande
dans un délai maximum de 10 jours.

* Achat en boutique -

Retrait gratuit dans I'une de nos patisseries
en lle-de-France et en région lyonnaise.
ou
Livraison a domicile
en lle-de-France uniquement.

Le service et les tarifs de livraison dépendent de notre transporteur,
uniguement sur les départements suivants : 75, 77, 78, 91, 92, 93, 94, 95.
Tarifs de livraison compris entre 51€ et 67€.

Pour une livraison du mardi au samedi entre 9h et 14h
(tarifs indicatifs, consulter votre magasin).

Retrait gratuit dans I'une de nos patisseries en
lle-de-France, en région lyonnaise et a Marseille

Tous les produits de ce catalogue sont réalisés sur commande. Les prix TTC figurant sur ce catalogue sont
donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés a tout moment, sans préavis. La Romainville SAS - RCS BOBIGNY
622 049 815 - Ne pas jeter sur la voie publique - Photos non contractuelles. Suggestion de présentation 3
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Ou trouver nos pﬁtisseries ¢

Retrouvez les adresses de toutes
nos patisseries, ainsi que leurs
horaires d'ouverture sur

www.laromainville.fr

&

®
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